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CAIET DE SARCINI

Pachet alimentar in regim de catering pentru beneficiarii Programului pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii i elevii din cadrul Scoalii Gimnaziale
“SfantaVarvara” si Gradinita FN. Iscroni, orasul Aninoasa, judetul Hunedoara

Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

L.LPREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la procedura isi va elabora propunerea
in vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering — pregdtirea,
prepararea si livrarea zilnicd a hranei pentru prescolari si elevi , la sediul Scolii Gimnaziale
»Sfénta Varvara,, si Gradinita FN. Iscroni, Localitatea Aninoasa, Judetul Hunedoara

Fumizarea pachetelor /serviciului de asigurare masé calda se face in conformitate cu

- OUG nr. 9/2020, privind aprobarea programului pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invdtdmant preuniversitar de stat;

- OUG 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitéti de invatdmant preuniversitar de stat;

- HG nr.1152/2022pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unititi de
invdtdmant preuniversitar de stat

- Legea nr. 123/2008 — pentru alimentatie sdnatoasa in unitatile de invatdmaént preunversitar;



- Ordinul Ministrului S&natatii Publice nr.1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sénitoase pentru copii
si adolescent;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr.
1234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare , cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CF.) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplicd alimentelor de origine animald,
cu amendamentele ulterioare;

- Referatul de necesitate nr. 7110/07.11.2022 privind achizitia de servicii de catering pentru scoli
in cadrul Programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
350 de unitati de invitdméant preuniversitar de stat, conform OUG nr. 9 din 04 februarie 2020.

Avand in vedere faptul ci, Scoala Gimnaziald ,,Sfinta Varvara,, Aninoasa cu sediul in Aninoasa,
Strada Scolii, Nr.1, judetul Hunedoara, nu dispune in prezent de cantina sau spatii amenajabile in
scopul servirii mesei calde la nici unul din cele 2 sedii in care-si desfasoard activitatea, s-a optat
ca suportul alimentar s fie un pachet alimentar conform art. 2 alin.(1) lit. ¢) din Normele
metodologice de aplicare a OUG 105/2022.

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului egal si
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidual de apartenentd sau
de situatia socio-economica.

I1.Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei il constituie:

a)pregitirea, preparea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii
inscrisi la Scoala Gimnaziala ,,Sfdnta Varvara,, si Gradinita FN. Iscroni, cu sediul in localitatea
Aninoasa, judetul Hunedoara, precum si

b)transportul si distribuirea zilnicd pentru copiii prescolari si elevi in anul scolar2022 -
2023, se va face conform prevederilor OUG nr. 9/2020, privind aprobarea programului pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unititi de Inva{dmant
preuniversitar de stat si a OUG 105/2022 privind aprobarea continuarii Programului pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitdti de invdtdmént
preuniversitar de stat.
II.1. Ofertantul/Prestatorul poate subcontracta a si b cu conditia ca subcontractantul sa
indeplineascd toate conditiile conform legii.



III.Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula din 09.01.2023 — pana la sfarsitul anului scolar. In perioada
desfasurarii activitatii didactice, operatorul economic are obligatia de a asigura zilnic pregitirea,
prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile
Scolii  Gimnaziale ,,Sfanta Varvara, si Gradinita FN. Iscroni, Aninoasa in cantititile si
continutul caloric stabilit prin OUG nr.9/2020, privind aprobarea programului pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invdtamant preuniversitar
de stat.

PRESTAREA SERVICIULUI DE CATERING IN VEDEREA FURNIZARII DE
PACHETE ALIMENTARE PENTRU PRESCOLARII SI ELEVII
SCOLII GIMNAZIALE ,, SFANTA VARVARA,, ANINOASA

A)Caracteristici generale

Se vor asigura transportul si distributia zilnici la destinatie — Scoala Gimnaziald ,,Sfinta

Varvara,, Aninoasa, si Gradinita FN. Iscroni dupd un grafic ce urmeaz a fi intocmit si asumat de
furnizor impreuna cu reprezentantul Scolii Gimnaziale ,,Sfanta Varvara,, Aninoasa, astfel incat
sd fie respectate regulile de distantare sociald, conform legislatiei in vigoare.
Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevazute in lista
din anexa nr.1 la Ordinul Ministrului Sanatitii Publice nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinétoase
pentru copii si adolescenti.

Se va furniza pachet alimentar: produse de panificagie din fdind integrald — péine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din camne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume -
rosii, castraveti, salatd sau alteproduse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a
pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru sigurantaalimentelor si sunt pastrate pana la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unititile de invatiméant preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare gi desfagurare a cursurilor prevazute de legislatia invigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de
invatadmant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

B)Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate
Numdrul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri. Numarul de elevi se comunica prestatorului pand la ora 09:00 de cétre
conducerea scolii sau imputernicitul acesteia. Mentionim cd numdrul de elevi poate fluctua in



functie de eventuale transferuri de elevi veniti/plecati sau inscrieri elevi/prescolari in timpul
anului scolar.
Numirul de prescolari si elevi care urmeaza sa beneficieze de prevederile OUG nr.9/2020,
privind aprobarea programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 350 de unitdti de invatimént preuniversitar de stat si a OUG 105/2022 privind
aprobarea continudrii Programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 350 de unititi de Invatimant preuniversitar de stat, este cel comunicat de conducerea
scolii si anume 276, din care:

* Gradinita FN Iscroni = 20 prescolari

» Scoala Gimnaziala Sfanta Varvara Aninoasa = 39 prescolari + 217 elevi = 256

IV. Cantititile maxime zilnice: 276 pachete alimentare/zi de curs

Cantititile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi prezenti in
fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate scolard beneficiard va tine evidenta cantitétii de produse consumate, care trebuie
s contind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numdrul de portii si
numdrul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii cu frecventa regulata.

Fiecare unitate scolari beneficiard va raspunde, in mod direct de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor
ce stau la baza platii acestora.

Prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control componente documentele care sa
ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Unitatile scolare au obligatia de a pastra avizele de expeditie a fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanti va solicita de la responsabilul unitatii de invatdmant centralizarea
cantititii de produse consumate per categorie de produs in functie de situatia numarului de copii
scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la prestator.

Cantitétile totale contractate
Pachetele alimentare — maxim de 276 prescolari si elevi/zi.

Pretul pe unitate de produs

Limita valorici pentru masa calda in regim catering pentru prescolar/elev, este de 13,76 lei fard
TVA. Acesta cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind depozitarea, transportul si
distribuirea acestora la beneficiarul final.

Pentru pachetele alimentare in regim de catering , limita valorica zilnicd nu va depasi 15 lei
cu TVA inclus /unitate/zi.

Produsele ofertate trebuie si indeplineascd conditiile prevazute de legislatia in vigoare privind
productia, circulatia si comercializarea alimentelor.

Calitatea produselor



Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, brinzeturi, trebuie s& respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozi, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrani de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi
conform preverilor legale, precum si posibile variante de meniu sunt previzute in Anexa nr. 3 a
HG nr. 1152/2022.

Siguranta si perisabilitatea microbiologica.
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare va
fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor previzute de legislatia in
vigoare, asigurate de citre beneficiar - unitatea de invitimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Conditii de trasport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitafile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.In acest sens furnizorul/subcontractatantul
trebuie si facd dovada detinerii unui astfel de mijloc de transport.
Produsele alimentare vor fi péstrate pdnd la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr.
105/2022 privind aprobarea continuérii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din 350 de unititi de invafamént preuniversitar de stat se analizeazd



doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele
de analizi acreditate.

Distributia alimentelor

Distributia alimentelor se face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului Ministrului Sanatatii si al Ministrului
Educatiei, Cercetarii si Tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificérile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate, conform HG nr. 355/2007 privind supravegherea sénétitii lucratorilor, cu
modificérile si completérile ulterioare.

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevdzute in contract cu profesionalism si
promptitudine.

Prestatorul se obligd si supravegheze prestarea serviciilor, s& asigure resursele umane,
materialele, echipamentele si orice alte asemenea, fie de naturd provizorie, fie definitiva cerute
de si pentru contract, in misura in care necesitatea asigurdrii acestora este prevdzuta in contract
sau se poate deduce in mod rezonabil din contract.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul de
prestare convenit. Totodatd este raspunzitor atdt de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor
de prestare utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.
Prestatorul va pistra si va prezenta organismelor de control competente documente care sé ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

V.Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai prescolarii/elevii prezenti la
activititile didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacantelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare, iar
acesta din urmi va preda scolii numarul de pachete corespunzitor numérului de prescolari/elevi
prezenti la cursuri.

Unititile de Invitimént rdspund , in mod direct , asigurarea conditiilor de primire, receptie st
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazd de cétre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitétile - pilot.



VI.Criteriile de performanti ale contractului

Aspecte generale

Evaludrile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performantd al serviciilor de catering
respectiv al produselor livrate in cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea drept
referintd atdt datele de intrare aferente viitorului contract de catering, ce se regisesc atit in
prezentul caiet de sarcini cét si standardele europene si nationale aplicabile produselor alimentare
ce se vor fi puse la dispozitia grupului tintd prin intermediul acestor servicii ce fac obiectul
contractului

Criterii de performantd specifice

n ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, contractantul va trebui si ia masurile
necesare si si adopte acea solutie necesard pentru prestarea serviciilor, astfel incét si se asigure
atingerea urmatoarelor criterii de performanta aferente contractului:

1)Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si o temperaturd
minimi necesara astfel incit pentru ca produsele sa poata fi consumate in conditii normale.
2)Produsele preparate si livrate vor respecta principiile care stau la baza unei alimentatii
sindtoase pentru copii si adolescenti, asa cum acestea sunt prezentate prin Ordinul MS
nr.1563/2008- actualizat.

3)Procesul de preparare, transport si livrare sa se deruleze cu respectarea in totalitate a cadrului
legal si normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

4)Produsele preparate si livrate respectd cerintele calitative si cantitative din comenzile
confirmate de citre Beneficiar.

Modul de stabilire a rezultatelor verificarii criteriilor de performanta:

Periodic (de reguld lunar), inainte de receptia serviciilor, partile vor verifica si evalua modul de
indeplinire a criteriilor de performantd ale contractului, rezultatul acestor verificdri urménd a fi
consemnat in cadrul procesului verbal de receptie a serviciilor ce std la baza emiterii facturii
aferente serviciilor prestate perioadei supuse evaluarii.

Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livra in cadrul acestora

Modul de prestarea a serviciilor si mecanismul specific de derulare a activitdtilor contractului
Pentru derularea viitorului contract de achizitie publicd, partile vor proceda, in principal,
conform urmdtorului mecanism:



Nr.

] Activitate

| Detaliere activititi

Etapa 1— Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor

Definirea
calendarului de prestare

Cu cel putin 5 zile nainte de inceperea lunii, Beneficiarul va
transmite Prestatorului programul propus pentru luna urmdtoare, in
care va indica zilele in care se vor presta serviciile de catering ce fac
obiectul contractului.

Dupi primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2
zile lucratoare. Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptared
programului.

Etapa 2 Preluarea
comenzii

Primirea si confirmarea
comenzii de citre parti

Prestatorul va primi comanda emisa de beneficiar, zilnic, in functie
de numirul de prescolari/elevi prezenti la activitatile didactice din
ziua respectivd. Comanda privind numarul de pachete ce trebuie
livrat in ziua respectiva se emite zilnic, cel mai tdrziu pana la ora 09

Dupi primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma

livrarea comenzii.

Dupi primirea comenzii Prestatorul va initia si derula etapa de
pregitire si preparare a pachetului alimentar,cu respectarea cerintelor
cantitative si calitative previzute de actele normative si prezentul
caiet de sarcini.

Prestatorul se va asigura cd personalul implica In activititile de
preparare si manipulare a alimentelor ce compun meniul respectd
cerintele de igiend si securitate alimentard, prevazute de legislatia in
vigoare. Prestatorul se obligd s prezinte Beneficiarului, la simpla
cerere a celui din urma, toate documentele care atestd indeplinirea
acestor obligatii.

Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor
de trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ specific in acest
domeniu, asigurdndu-se de existenta documentelor care atestéd
provenienta, calitatea si salubritate materiilor prime si a
ingredientelor de origine animald si non- animald (facturi, avize,
certificate de calitate, declaratii de conformitate,etc)utilizate in
prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obligd sa prezinte
beneficiarului, la simpla sa cerere copii dupa aceste documente.




Ambalarea si pregitirea
pentru transport a
produselor preparate

Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale,
biodegradabile, de unica folosinté ce respectd cerintele de siguranta
alimentars si care nu prezintd niciun risc consumatorului.
Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor incérca in
ambalaje reutilizabile (13zi, cutii, etc), cu inchidere ermeticd, izolate
termic, destinate transportului si manipuldrii produselor ambalate
individual, ce respecta cerintele de sigurantd alimentara.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizarii si dezinfectiei,
conform normelor legale 1in vigoare, Inainte de fiecare
utilizare/livrare.

Etapa 3. Livrarea comenzii

Livrarea
Produselor preparate

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrareconvenit

intre parti, zilnic pana cel mai tarziu la ora 11 00 a fiecdrei zilein
care se desfisoard activititi didactice, la fiecare unitate de
invitdmant

Livrarea se va efectua utilizdnd mijloace de transport autorizate
sanitar- veterinar, conform prevederilor cadrului legal aplicabil in
materie.

Ambalajele reutilizabile, ce contin produsele ambalate individual, se
vor incirca/descirca in mijloacele de transport astfel incét si fie
protejate impotriva unor eventuale contamindri

Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sd
indeplineasc cerintele sanitare in vigoare.

Prin modul in care va derula activititile de livrare prestatorul va
asigura ambalajele reutilizabile suficiente si adecvate destinate
transportului si manipuldrii produselor ambalate individual, astfel
incdt acestea si ramdnd la dispozitia beneficiarului pénd Ia
consumarea in totalitate a produselor livrate, urmand ca ambalajele
reutilizabile si fie preluate de cétre prestator cu ocazia urmatoarei
livréri.

Receptia
serviciilor prestate

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea
cantititii de produse consumate, in functie de situatia numarului
de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu
situatia existentsl la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate cétre unitatile de
invatimant vor pastra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 3 ani, incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Receptia serviciilor se va face in baza proceselor
verbale depredare/primire a produselor receptionate, intocmite cu
ocazia fiecdrei livrdri efectuate in perioada de referintd supusa
receptieiperiodice.




La momentul receptiei serviciilor se va intocmi un proces
verbal dereceptie in cadrul cdruia se va evidentia atdt volumul de
produse livrate in perioada cat si modul in care au fost respectate
cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in care au fost
indeplinite criteriile de performanta stipulate in prezentul caiet de
sarcini.

Decontarea periodica a serviciilor prestate se va putea efectua
doar in baza proceselor verbale de receptie intocmit conform celor
previzute mai sus. Receptia finald se va efectua la finalizarea
contractului, prin intocmirea unui proces verbal de receptie finald,
in cadrul cdruia se va evidentia modul in care prestatorul gi-a
indeplinit obligatiile contractuale asumate prin contract, acest
document stand la baza efectudrii ultimelor decontdri din cadrul
contractului precum si pentru emiterea documentului constatator,
conform art. 166 din HG 395/2016.

Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate

Receptia comenzilor livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe baza de documente de
insotire a marfurilor, intocmite si prezentate de cétre prestator.
Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile partile vor intocmi
documente de gestiune distincte de cele de receptie a produselor.
Reprezentatii prestatorului si a beneficiarului, la momentul receptiei
produselor, vor efectua verificérile necesare pentru determinarea
conformitétii produselor livrare cu cele din comanda confirmata de
pirti, confirménd receptia cantitativa si calitativd a produselor prin
intocmirea unui proces verbal de predare primire a produselor
livrate.

Documentele care atesta avizarea mijlocului de transport utilizat de
prestator trebuie sa fie prezentate reprezentantului beneficiarului,la
momentul livririi produselor, acesta din urma avadnd obligatia
anexdrii unei copii a acestor documente procesului verbal de
predare/primirea produselorlivrate

Documentele care atestd avizarea/autorizarea personalului utilizat la
transportul/manipularea produselor trebuie sa fie prezentate
reprezentantului beneficiarului, la momentul livrarii produselor,
acesta din urma avind obligatia anexdrii unei copii a acestor
documente procesului verbal de predare/primire a produselor
livrate

VILRECEPTIA SI LIVRAREA

Livrarea se va realiza zilnic, la acele 2 locatii, pe baza comenzilor date de unitatea scolard

pénd la ora 9.00.




Receptia se face la livrare, de o comisie de receptie special constituitd de cétre unitatea
scolard, in prezenta prestatorului, si va fi consemnats intr-un proces verbal de receptie cantitativa
si calitativd, semnat de reprezentantii ambelor parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de:

-aviz de expeditie,
-documente de nsotire a marfii
Precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului caiet de sarcini.

Controlul produselor se va face aleator, vizual, si, daca situatia o impune, la un centru de
analizd acreditat de Directia Santiar Veterinara.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de cétre prestator.

In cazul in care, la receptie, se constati ci unele dintre produsele furnizate nu sunt conforme
cu specificatiile tehnice mentionate in oferta se va proceda la inlocuirea acestora in termen de 3
zile de la data constatérii.

In cazul in care se constati abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini
achizitorul are dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceastd situatie vor fi suportate de catre furnizor.

VIIL.FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE:
Facturarea produselor livrate se va face saptdmanal in baza: proceselor verbale de receptie
cantitativa si calitativa si a comenzilor transmise de unitatea scolard beneficiara.

La solicitarea expresd a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente
(facturi fiscal, avize, de insotire a marfii, certificare sanitar-veterinare, declaratii de conformitate,
certificate de calitate, alteavize, etc)

Perioada implementirii contractului, autoritatea contractantd poate modifica cerintele
(frecventa, cantitatea, perioada, locul de desfasurare, etc) in functie de evolutia programului, dar
cu anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 20 de zile lucritoare inainte de
modificarea perioadei si a locului de desfasurare a activitatilor.

IX.PROPUNEREA FINANCIARA

In pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor operatiunilor
mentionate in caietul de sarcini (cost produs, ambalaj, transport, etc)

Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat n lei cu si férd TVA,
numai cu doud zecimale.

X.PRETUL CONTRACTULUI
Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finald ferm pe toatd perioada
deruldrii contractului de servicii.



Presatatorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitétile de produse, respectiv numérul
de portii, in raport cu numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata
deruldrii contractului, fird modificarea tarifului (pretului) unitar.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga canitate de produse contractata in
urmdtoarele situatii

- Reducerea numérului de beneficiari din cadrul unitatilor scolare
- Alocarea insuficientd a fondurilor bugetare cu aceastd destinatie de cétre ordonatorul
secundar de credite.

XI.CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Atribuirea contractelor de achizitie publicd de furnizare/servicii se va face conform
prevedrilor OUG 105/2022. Specificatiile tehnice pentru procedurile de atribuire a contractelor
de achizitie publica de furnizare/servicii sunt prevazute in Anexa nr. 2 a HG nr 1152/2022.

Criteriul de atribuire va fi “cel mai bun raport calitate — pret”
Factorii de evaluare folositi pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport calitate — pret sunt
urmatorii:
1.Pretul ofertei
Punctaj maxim: 80 puncte
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
- Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat
-Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional astfel P(n) =pret minim
ofertat/ Pret n) x punctaj maxim alocat

2 Numarul variantelor orientative de suport alimentar tip pachet alimentar

Punctaj maxim : 10 puncte

Numarul de variante de pachet alimentar este de minim 5 si maxim 10 puncte. Se vor puncta
variantele orientative de sandvici care respecta prevederile caietului de sarcini.

Algoritm de calcul: Sub 3 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisibila din punct de
vedere tehnic. Pentru 3 variante prezentate se aloca 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata
in plus fata de cele 3 se va acorda un punct pana la numarul maxim de 10 puncte.

3. Timp de acoperire a punctelor de livrare

Punctaj maxim : 10 puncte

Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 minute. Oferta care prezinta
un timp de livrare de peste 60 minute va fi respinsa, un timp ofertat sub 30 de minute nu va fi
punctat suplimentar.

Algoritm de calcul: Timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute.
Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru timpul minim ofertat se va acorda punctajul maxim alocat



b) Pentru celelalte termene ofertate punctajul T(n) = (Timp minim ofertat/ timp n)x punctaj
maxim alocat

DOCUMENTELE DE CALIFICARE SOLICITATE (in copie)

- Autorizarea sanitar-veterinard emisd de Directia Santiar-Veterinard pentru producerea,
procesarea, depozitarea, transportul si/sau distribuirea produselor de origine anilad in temeiul
Ordinului nr.57/2010 — in copie.

- Autorizatia sanitar-veterinard emisd de Directia Sanitar-Veterinara pentru mijlocul de
transport cu care va fi transportatd hrana- in copie

- Autorizatie de functionare emisa de primdria sub a cirei jurisdictie se afld locatia de productie
a hranei. Se va mentiona in autorizatie ca locatia de productie a hranei este autorizatd si
desfasoare activititi de alimentatie publica — in copie.

- Certificat constatator emis de citre Oficiul National al Registrului Comertului in termen de
valabilitate, din care si reiasi domeniul de activitate (cod CAEN) relevant pentru obiectul
procedurii — In copie.

- Oferta financiara

- Model contract de prestari servicii/ Subcontractare servicii



ANEXA NR. 2 LA HG NR 1152/2022

SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicd de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
a) masi calda preparatd conform principiilor ce trebuie respectate in pregéitirea mancarii pentru
copii, previzute in anexa nr. 3 la normele metodologice;
b) pachet alimentar: produse de panificatie din fiina integrald - paine feliatd sau batoane/chifle -
80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume -
rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a
pachetului. La acestea se va adauga un fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pani la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatimént preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
1.2. In situatia desfasuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de
invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.
1.3. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:
a) materie primé;
b) prepararea hranei;
¢) distributie.in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc
criteriul privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma
disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime.
2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consummate
2.1. Fiecare unitate de invitimant beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numdrul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copii.
2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum
si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupé caz; unitétile de invatdmaént au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecérei distributii.
2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe



care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie
a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 3 ani, incepéand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselorProdusele alimentare trebuie sé respecte prevederile Regulamentului (CE)
nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificérile si completérile ulterioare.Produsele lactate - unt, branzeturi
trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si
al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor
agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr.
1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Brénzeturi cu pasti
opéritd - cascaval.Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza,
gluten sau alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul
de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Sigurantid si perisabilitate microbiologicaTermenul maxim pentru consumul produselor
transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:
a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.Pentru depozitare in scoli se vor folosi
spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de sigurantd a
alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre beneficiar - unitatea de
invatamant.Produsele alimentare vor fi péastrate pand la servire in conditiile indicate de
producitor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributieProdusele alimentare vor fi transportate de la furnizor
citre unititile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei
de urgentd a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invatimant
preuniversitar de stat se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate s3 detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului s#ndtitii si al ministrului educatiei, cercetdrii si
tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind  aprobarea Metodologiei pentru  organizarea i
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificirile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii
desfdsurate sau echivalent, conform Hotardrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatitii lucratorilor, cu modificérile si completarile ulterioare.




8. Ambalare, etichetare, marcareProdusele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise
prin etichetare elementele obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei
1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al
Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmdtoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si
salatd;

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunci x%; cascaval y%;

e) cantitatea nets;

f) data-limitd de consum, sub forma: ,.expira la data de®, cu inscrierea necodificata a zilei, lunii
si anului;

g) conditii de depozitare - se mentioneazi inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionali.Etichetarea nutritionald trebuie si contind urmatoarele elemente:
valoare energetica, grisimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta
ordine:

Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care

Zaharuri g
Fibre g
Proteine g
Sare g

Declaratia nutritionali se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub formé de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, lund, an,
nu este necesara Inscrierea lotului;



j) elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat® trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii
sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd caldd, lista meniului afisatd la loc
vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca
alergii sau intolerante.



ANEXA NR. 3 LA HG NR 1152/2022
Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamént sau
la nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepara aceste mancéruri nu
trebuie si contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in
vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeaza o singura datd, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregatitd in prima fazi a etapei de gétire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodati utilizatd nu trebuie sa contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de méncare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

6. Evitarea méancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot.

7. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prdjite. Ouéle se recomandd a fi servite ca
omleta la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau préjite.

8. Se recomandd imbogitirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Méncarea livrat3 trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar—veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzéitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invitimant in care se desfdsoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
. ciorba de legume;

. supé de pui cu legume;

. ciorbd de vacutd cu legume;

. legume cu piept de pui la grétar;

. mancare de mazare cu piept de pui;

. pilaf cu legume si ficétei de pui;
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7. piure de morcov cu grétar de pui;

8. piure de cartofi cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tavi;,

12. sufleu de broccoli cu brdnza;

13. cartofi gratinati cu piept de pui la grétar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

17. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branz3, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosata la gritar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov;

25. un fruct intreg.

Intocmit
Cons. Achizitii
Morosanu Rézvan
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